
 

 

 

ZESPÓŁ EDUKACYJNY NR 2 

ZAŁĄCZNIK Nr 5.1. 

 
ZESTAWIENIE KOSZTÓW ZADANIA DLA ZADANIA NR 1  

 

dotyczy:  dostawy żywności do jednostek Zespołu Edukacyjnego nr 2  

z  podziałem na zadania – liczba zadań 9 

CPV: 15.00.00.00-8, 15.10.00.00-9, 15.13.11.30-5, 15.11.20.00-6, 03.14.25.00-3, 15.81.10.00-6, 

15.81.10.00-9, 15.50.00.00-3, 15.33.11.70-9, 15.80.00.00-6, 03.20.00.00-3, 15.30.00.00-1, 15.33.00.00-0, 

15.33.11.70-9, 15.89.43.00-4 

Nazwa Wykonawcy…………………………………………………………………………………… 

 

Zadanie nr 1 - dostawa mięsa i przetworów mięsnych ,drobiu i wędlin. 

L.p. Nazwa towaru 
Jedn. 

miary 
Max. ilość 

Cena 

jednostkowa 

brutto 

Wartość brutto 

= kol. 4 x kol. 5 

1 2 3 4 5 6 

1 
Łopatka  b/k extra (świeża, nie mrożona)  kg       735,6   

2 Schab (mięso świeże, nie mrożone) b/k kg 311,6   

3 Boczek (mięso świeże, nie mrożone) kg 78,6   

4 Karkówka b/k (mięso świeże, nie mrożone) kg 174,7   

5 Szynka –myszka (kulka) mięso świeże nie mrożone kg 50,3   

6 Kości  wieprzowe  świeże z  karkówki lub schabu kg 139,5   

7 Mięso mielone wieprzowe (  z łopatki)  kg 124,9   

8 Boczek wędzony kg 30,5   

9 Drób -Kurczak świeży( nie mrożony) kg 538,6   

10 
Drób- Korpus  z kurczaka  (świeże , nie mrożone) 

 

kg 497,7   

11 Drób-Udo z kurczaka  (mięso świeże ,nie mrożone) kg 426,8   

12 Drób- Filet z kurczaka  (mięso świeże , nie mrożone) kg 209,7   

13 Drób-wątróbka, żołądki z indyka  (świeże, nie mrożone) kg 55,0   

14 Wędlina-Kiełbasa biała parzona    kg         10,0   

15 Wędlina-Kiełbasa śląska    kg       163,0   



 

 

16 Wędlina-Kiełbasa kanapkowa    kg         28,0   

17 Wędlina-Kiełbasa krakowska sucha     kg         32,7   

18 Wędlina-Kiełbasa zwyczajna     kg         30,0   

19 Wędlina wieprzowa- Polędwica sopocka     kg         64,4   

20 
Wędlina drobiowa-typu  Szynka z indyka, Filet zapiekany 

z indyka, 
    kg         20,7   

21 Wędlina drobiowa- Polędwica ( miodowa ,cytrynowa)     kg         34,7   

22 Wędlina wieprzowa -.  Pieczeń  szlachecka,      kg           7,4   

23 Wędlina wieprzowa -.   Szynka szlachecka,      kg           5,0   

24 Wędlina wieprzowa -.   Schab z komina       kg         13,2   

25 Wędlina wieprzowa -.  Szynka z pieca      kg         14,5   

26 Wędlina wieprzowa - Szynka konserwowa     kg           5,9   

27 
Wędlina – Parówka drobiowo-wieprzowa  (co najmniej 

83%mięsa) 
    kg        120,0   

28 Wędlina –Pasztet  wiejski     kg         30,2   

29 Wędlina -Kaszanka    kg         26,6   

                                                                    Wartość ogółem   

 

 

 

Cena brutto ……………………………………………………………….. zł 

 

Słownie cena brutto …………………………………………………………….. zł  

 

 

 

 

Data  …... . . . .. . . . .. . . .. .  

 

 

 

…... . . . .. . . . .. . . .. . . . .. . . .. . . . .. . . .. . . . .. . . .. . .  

(pieczęć i  podpis wykonawcy)  
 

 

Produkty spożywcze muszą być świeże, wysokiej jakośc



 

 

 

 


